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AUFWARMANLEITUNG

BEET BOURGUIGNON MIT
GETRUFFELTEM KARTOFFELPUREE

Zubereitung im Ofen bzw. Kochtopf

Das Beet Bourguignon in einen Topf geben und
vorsichtig erhitzen. Fir ca. 3 Minuten kécheln lassen,
gegebenenfalls mehrmals umrihren und anschlieflend
servieren. Das Puree in einem Topf mit einem Schuss
Sahne und Butter vorsichtig erwérmen.

Zubereitung in der Mikrowelle

Vor dem Erwarmen die Deckelfolie des Beet Bourguignon
sowie des Pirees mehrmals einstechen.

Die Schalen bei 600 Watt ca. 2 Minuten erhitzen.

1 Minute stehen lassen (Temperaturausgleich);

Folie vorsichtig entfernen und servieren.

Alle Speisen auf vorgewérmten Tellern anrichten und servieren.

FROHE FEIERTAGE WUNSCHT IHNEN IHR DALLMAYR TEAM



